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Das Herzstuck Ihres Foodtrucks ist das
KSF-Gerat aus deutscher Herstellung.
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(Duodach/Dachblende mdglich)

Leichtbau-Ruickwand
(Spezialisolierung mdglich)

Flugeltir 2-geteilt oder
Klapptir 1-teilig moglich

Gewichtsreduzierung
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Gas- und Elektroanschluss
nach unten moglich

Individuelle Positionierung
des Fettablaufs méglich
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Optionen

Edelstahlwanne
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(Bainmarie-Aufsatz

Gasanschluss durch - moglich)
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Profitieren

Sie von unserer
Erfanrung in
der Metall-
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Ihre Ansprechpartner

im Verkauf

Marius Schoida
Vertriebsleiter

+49.9467.71114-30
marius.schoida@ksf.info

in der Technik & Planung

Thomas Ertl
Betriebsleiter

+49.9467.71114-10
thomas.ertl@ksf.info

Kontakt

KSF Grillgerate GmbH
Anni-Sturz-Str. 1

93489 Schorndorf
Germany

Telefon: +49 9467 711140
Telefax: +49 9467 7111499
E-Mail: info@ksf.info
Website: www.ksf-grill.com

©KSF Grillgerate GmbH, 2021
Keinerlei Gewabhr fiir Vollstandigkeit, Richtigkeit und Aktualitat. Jegliche Haftung ausgeschlossen. Stand 01.01.2021

Rosemarie Ertl
Verkauf

+49.9467.71114-15
rosemarie.ertl@ksf.info

Hans-Jirgen Albert
Produktionsleiter

+49.9467.71114-33
hans-juergen.albert@ksf.info

MADE

IN
GERMANY
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