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Das Herzstück Ihres Foodtrucks ist das 
KSF-Gerät aus deutscher Herstellung.

Suchen Sie ein Qualitätsprodukt, dann 

�W�M�R�H�� ���M�I�� �E�P�W�� �5�V�S�û�� �M�R�� ���E�G�L�I�R�� �,�E�W�X�V�S�K�V�M�P�P����

�+�V�M�X�X�I�Y�W�I�� �Y�R�H�� �'�E�M�R�� �2�E�V�M�I�� �F�I�M�� �Y�R�W�� �E�R�� �H�I�V��

�V�M�G�L�X�M�K�I�R�� �&�H�V�I�W�W�I���� �9�R�H�� �[�M�V�� �[�M�W�W�I�R�� �E�Y�G�L����

�[�M�I�����M�I���E�Q���F�I�W�X�I�R���.�L�V�I���,�V�M�P�P�K�I�V�®�X�I���V�I�M�R�M�K�I�R��

Ihr FOODTRUCK 
mit KSF GRILLS

2 3



Bestehende Flamme 

bei veränderten 

Witterungseinflüssen

Express-

Ersatzteilversand nach 
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Lieferzeiten

Zugang zu 
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eingebauten Zustand, 

dadurch schnelle 
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Deutschland
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feste Ansprechpartner

Werksbesichtigung 
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Testgrillen für Ihre 

Kunden

Ihr Erfolg ist unser Ziel.
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und ständige 
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Warum KSF?

Sie bekommen:
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Hähnchengrill
München

6 7



�2�Y�P�X�M�J�Y�R�J�Y�R�O�X�M�S�R�I�P�P�I�V���0�P�E�W�W�M�O�I�V���Q�M�X���S�T�X�M�Q�E�P���I�M�R�K�I�W�X�I�P�P�X�I�V���)�V�I�L�^�E�L�P��

der doppelt gelagerten Spieße ermöglicht Ihnen Drehspieß-

�+�P�I�M�W�G�L���Z�S�Q���+�I�M�R�W�X�I�R���E�R�F�M�I�X�I�R���^�Y���O�Á�R�R�I�R��

�)�I�V���7�S�X�M�W�W�I�V�M�I���,�V�M�P�P���8�]�T���2�Ç�R�G�L�I�R���M�W�X���Z�M�I�P���Q�I�L�V���E�P�W���I�M�R�J�E�G�L���I�M�R��

�-�®�L�R�G�L�I�R���,�V�M�P�P��

�)�Y�V�G�L���H�M�I���S�T�X�M�S�R�E�P�I�R���*�V�[�I�M�X�I�V�Y�R�K�W�Q�Á�K�P�M�G�L�O�I�M�X�I�R���F�M�I�X�I�X���.�L�R�I�R��

�H�M�I���7�S�X�M�W�W�I�V�M�I���Z�I�V�W�G�L�M�I�H�I�R�I���,�V�M�P�P���4�T�X�M�S�R�I�R�����[�M�I���^���'�������T�E�V�I�V�M�F�W����

�-�E�\�I�R�����7�S�P�P�F�V�E�X�I�R�����-�®�L�R�G�L�I�R�W�G�L�I�R�O�I�P�����*�R�X�I�R�������T�E�R�J�I�V�O�I�P����

�,�I�Q�Ç�W�I���Y�R�H���Z�M�I�P�I�Q���Q�I�L�V��

HÄHNCHENGRILL

MÜNCHEN ES (EASY SERVICE)

› verwindungsfreie Blechkonstruktion

› �x�å���‹�,���Ï�����E���9�å���x�‹�I�s�å�9�Ú�å�����å�����š�9�Ú���)�9�‹�,�Ÿ�ü�‹�š�9�
�x�I�ý�9�š�9�
�å�9�Ø���Ú�±�Ú�š�s�Ï�����^�,�±�‹�Ä�x�^�±�s�å�9�Ú�å�s���)���9�Æ�±�š���5�I�
�,���Ï��

› �����5�����E�Ú�å�9�Æ�å�s�å���Ï�����•���x�å���‹���
���ü�å�‹�‹�����š�9�Ú���µ�±�x�x�å�s�Ú���Ï���‹���Ú�š�s�Ï�����–���x�Ï���±�,���
�å�x���„�^�å�Ä���±�,�x�¼�x�‹�å�5

› �x�^�±�s�x�±�5�å���š�9�Ú�����E�Ï���å�ý�å�)�‹���´�å���F�9�ü�s�±�s�E�‹���:�±�x�Æ�s�å�9�9�å�s

› �å���9�ü�±�Ï���å�����s�å�9�9�å�s���„�‹�å�Ï�)�5�å�‹���E�Ú�å

› �a�E�‹�E�s�� �Æ�å�µ�å�
�,���Ï���� �å���9�
�å�Æ�±�š�‹�� �5���‹�� �±�š�‹�E�5�±�‹���x�Ï���å�s�� �U�å�‹�‹�å�9�x�^�±�9�9�š�9�
�Ø�� �Ú�±�Ú�š�s�Ï���� �e�š�x�
�,�å���Ï���� �š�9�‹�å�s�x�Ï�����å�Ú�,���Ï���å�s��
�U�å�‹�‹�å�9�Æ�å�,�±�x�‹�š�9�
�å�9

› �e�9�‹�s���å�Æ�x�,�±�
�å�s���5���‹���x�^�å�Ä���å�,�,�å�5���B�E�Ï���‹�å�5�^�å�s�±�‹�š�s�ü�å�‹�‹���Æ���x���–�–�È�à��

› �,�å���Ï���‹�å�x���)�s�s�å���Ï���å�9���±�,�,�å�s���8�š�9�)�‹���E�9�x�‹�å���,�å���´�E�5���:�s���,�,�s�±�š�5���±�š�x

Highlights

Optionen

Flügeltür 2-geteilt oder
Klapptür 1-teilig möglich

Leichtbau-Rückwand 
(Spezialisolierung möglich)

Gas- und Elektroanschluss 
nach unten möglich

Flachdach mit Rohranschluss 
(Duodach/Dachblende möglich)

Gewichtsreduzierung 
möglich

Individuelle Positionierung 
des Fettablaufs möglich
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München 3 ES

�X�·�9�
�å���Ú�å�s���„�^���å���å���`�5�5�a�×
�e�9�Ä�±���,���„�^���å���å�×
�e�9�Ä�±���,�����s�å�9�9�å�s���`�:�e�„�a�×
�:�å�µ���Ï���‹���`�)�
�a�×
Verbrauch/Leistung
�{�s�E�^�±�9�����È���5�Æ�±�s�×
�{�s�E�^�±�9���•�È���5�Æ�±�s�×
�a�E�‹�E�s�×
�e�š���å�9�5�±���å�����»�‰�»�B���`�5�5�a�×
�œ�å�s�)�x�‹�E�ü�ü���)�Ú�å�,�x�‹�±���,�×
�e�9�x�Ï���,�š�x�x�×

983
5
3
123

�N�Ø�N�€���)�
�x�����N�È�Ø�È���)�œ
�È�Ø�?�…���)�
�x�����N�–�Ø�È���)�œ
�È�Ø�N���)�œ���–�•�È�š
�N�–�í�•���»�����€�•���»���N�È�N�È
�š�–�e���N�c�	�•�È�N
�a�–�–���»���N�Ø�����{�s�E�^�±�9�
�±�x���E�Ú�å�s��½ Zoll

Technische Daten:

221100

1111
55

3311771188
33

999944

11228833

6600
55

1100
0055

1177
00

220044

9955
99

557733

Spieß mit 2 St. Außen- und 
4 St. Zwischenklammern

Grillkorb �ach

Abtropfgitter für FettwanneLampeneinbausatz 300 Watt 
oder 500 Watt

Langgabelspieß mit 
Außenklammer

Gemüsekorb

Farbausführung

Grillkorb rund

Spanferkelhalterung

Dachhaube mit Abzugsrohr

�N�È 11



München 5 ESMünchen 4 ES

11228833

999944

1133
4455

9944
55

1177
00

1122
9988

557733

220044

11228833

999944

1111
7755

1177
00

7777
55

220044

1111
2288

557733

221100

1111
55

3311771188
33

1188
33

331177

1111
55

221100

�X�·�9�
�å���Ú�å�s���„�^���å���å���`�5�5�a�×
�e�9�Ä�±���,���„�^���å���å�×
�e�9�Ä�±���,�����s�å�9�9�å�s���`�:�e�„�a�×
�:�å�µ���Ï���‹���`�)�
�a�×
Verbrauch/Leistung
�{�s�E�^�±�9�����È���5�Æ�±�s�×
�{�s�E�^�±�9���•�È���5�Æ�±�s�×
�a�E�‹�E�s�×
�e�š���å�9�5�±���å�����»�‰�»�B���`�5�5�a�×
�œ�å�s�)�x�‹�E�ü�ü���)�Ú�å�,�x�‹�±���,�×
�e�9�x�Ï���,�š�x�x�×

983
7
4
�N�	�È

�N�Ø���…���)�
�x�����–�È�Ø�È���)�œ
�N�Ø�–�í���)�
�x�����N�…�Ø�È���)�œ
�È�Ø�N���)�œ���–�•�È�š
�N�–�í�•���»�����€�•���»���N�N�€��
�š�–�e���N�c�	�•�È�N
�a�–�–���»���N�Ø�����{�s�E�^�±�9�
�±�x���E�Ú�å�s��½ Zoll

Technische Daten:

�X�·�9�
�å���Ú�å�s���„�^���å���å���`�5�5�a�×
�e�9�Ä�±���,���„�^���å���å�×
�e�9�Ä�±���,�����s�å�9�9�å�s���`�:�e�„�a�×
�:�å�µ���Ï���‹���`�)�
�a�×
Verbrauch/Leistung
�{�s�E�^�±�9�����È���5�Æ�±�s�×
�{�s�E�^�±�9���•�È���5�Æ�±�s�×
�a�E�‹�E�s�×
�e�š���å�9�5�±���å�����»�‰�»�B���`�5�5�a�×
�œ�å�s�)�x�‹�E�ü�ü���)�Ú�å�,�x�‹�±���,�×
�e�9�x�Ï���,�š�x�x�×

983
9
5
157

�N�Ø�?�����)�
�x�����–���Ø�È���)�œ
�N�Ø�…�È���)�
�x�����–�È�Ø�È���)�œ
�È�Ø�N���)�œ���–�•�È�š
�N�–�í�•���»�����€�•���»���N�•���È
�š�–�e���N�c�	�•�È�N
�a�–�–���»���N�Ø�����{�s�E�^�±�9�
�±�x���E�Ú�å�s��½ Zoll

Technische Daten:
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München 7 ESMünchen 6 ES

1166
8855

11228833

999944

1177
00

1122
8855

221100

1111
55

3311771188
33

557733

1166
3399

220044

1155
1155

1111
1155

1177
00

999944

11228833

1188
33

331177

1111
55

221100

220044

1144
6688

557733

�X�·�9�
�å���Ú�å�s���„�^���å���å���`�5�5�a�×
�e�9�Ä�±���,���„�^���å���å�×
�e�9�Ä�±���,�����s�å�9�9�å�s���`�:�e�„�a�×
�:�å�µ���Ï���‹���`�)�
�a�×
Verbrauch/Leistung
�{�s�E�^�±�9�����È���5�Æ�±�s�×
�{�s�E�^�±�9���•�È���5�Æ�±�s�×
�a�E�‹�E�s�×
�e�š���å�9�5�±���å�����»�‰�»�B���`�5�5�a�×
�œ�å�s�)�x�‹�E�ü�ü���)�Ú�å�,�x�‹�±���,�×
�e�9�x�Ï���,�š�x�x�×

983
11
6
174

�–�Ø�•�	���)�
�x�����•�È�Ø�È���)�œ
�N�Ø�?�–���)�
�x�����–�	�Ø�È���)�œ
�È�Ø�N���)�œ���–�•�È�š
�N�–�í�•���»�����€�•���»���N���–�È
�š�–�e���N�c�	�•�È�N
�a�–�–���»���N�Ø�����{�s�E�^�±�9�
�±�x���E�Ú�å�s��½ Zoll

Technische Daten:

�X�·�9�
�å���Ú�å�s���„�^���å���å���`�5�5�a�×
�e�9�Ä�±���,���„�^���å���å�×
�e�9�Ä�±���,�����s�å�9�9�å�s���`�:�e�„�a�×
�:�å�µ���Ï���‹���`�)�
�a�×
Verbrauch/Leistung
�{�s�E�^�±�9�����È���5�Æ�±�s�×
�{�s�E�^�±�9���•�È���5�Æ�±�s�×
�a�E�‹�E�s�×
�e�š���å�9�5�±���å�����»�‰�»�B���`�5�5�a�×
�œ�å�s�)�x�‹�E�ü�ü���)�Ú�å�,�x�‹�±���,�×
�e�9�x�Ï���,�š�x�x�×

983
13
7
192

�–�Ø�€�•���)�
�x�����•���Ø�È���)�œ
�–�Ø�–�	���)�
�x�����–�í�Ø�È���)�œ
�È�Ø�N���)�œ���–�•�È�š
�N�–�í�•���»�����€�•���»���N�…�?�È
�š�–�e���N�c�	�•�È�N
�a�–�–���»���N�Ø�����{�s�E�^�±�9�
�±�x���E�Ú�å�s��½ Zoll

Technische Daten:
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Gastrobräter
RGS
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�)�I�V���&�P�P�V�S�Y�R�H�I�V���J�Ç�V���N�I�K�P�M�G�L�I�W���,�V�M�P�P�K�Y�X����

�)�I�V���,�E�W�X�V�S�F�V�®�X�I�V���7�,�����F�M�I�X�I�X���^�E�L�P�V�I�M�G�L�I���&�Y�J�W�E�X�^��

�0�S�Q�F�M�R�E�X�M�S�R�W�Q�Á�K�P�M�G�L�O�I�M�X�I�R�����H�M�I���R�E�G�L���'�I�H�E�V�J���W�G�L�R�I�P�P��

ausgetauscht werden können.

�;�I�V�X�W�X�E�F�M�P���Ç�F�I�V���/�E�L�V�^�I�L�R�X�I����

GASTROBRÄTER

RGS

› �Ú�E�^�^�å�,�µ�±�9�Ú���
�å�x���)�Ú�å�,�x�‹�±���,�
�å���·�š�x�å���÷���
�š�‹�å���œ�·�s�5�å���x�E�,���å�s�š�9�


› �•���x�å���‹���
���E���9�å���x�‹�I�s�å�9�Ú�å�����å�����š�9�Ú���)�9�‹�,�Ÿ�ü�‹�š�9�
�x�I�ý�9�š�9�
�å�9�Ø���Ú�±�Ú�š�s�Ï�����^�,�±�‹�Ä�x�^�±�s�å�9�Ú�å�s���)���9�Æ�±�š���5�I�
�,���Ï��

› �,�å���Ï���‹�å�s���š�9�Ú���µ�å�s�)�Ä�å�š�
�,�E�x�å�s���)���9�����š�9�Ú���e�š�x�Æ�±�š���Ú�å�s���š�–�e���:�±�x�Æ�s�å�9�9�å�s

› ���9�Ú���´���Ú�š�å�,�,�å�����å�x�‹�Ÿ�Ï�)�š�9�
���š�9�Ú���U�E�5�Æ���9�±�‹���E�9���5���‹���´�å�s�x�Ï�����å�Ú�å�9�å�9���:�s���,�,�±�š�ü�x�·�‹�Ä�å�9

Highlights
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Ventilschutzstange Wind-/ Spritzschutz Reinigungswanne

Grill RGS 45

600

85

25

70

43
5

400

455

200

30
0

Optionen

Rundstabrost

Aufsätze über 2 oder 3 Brenner, je nach Gerätegröße kombinierbar

Lavarost - V-Rost

Griddleplatte mit oder ohne Ablauf
mit Stahl- oder Sandwichboden

Optional herausnehmbare 
Rundstäbe

Laufrichtung optional 
um 90° gedreht

Ränder individuell anpassbar

Größe bis über 6 Brenner

Laufrichtung optional 
um 90° gedreht

mit Lavasteinen oder 
Lava-Keramikbriketts

Gasanschluss durch 
Boden möglich

Ventilschutzstange Wind-/ Spritzschutz Reinigungswanne

Edelstahlwanne

(Bainmarie-Aufsatz
möglich)

�•�E�x�‹���ü�,�·�Ï���å �`�5�5�a�×
�e�9�Ä�±���,�����s�å�9�9�å�s�`�:�e�„�a�×
�:�å�µ���Ï���‹���`�)�
�a�×
Verbrauch/Leistung
�{�s�E�^�±�9�����È���5�Æ�±�s�×
�{�s�E�^�±�9���•�È���5�Æ�±�s�×
�e�š���å�9�5�±���å�����»�‰�»�B���`�5�5�a�×
�œ�å�s�)�x�‹�E�ü�ü���)�Ú�å�,�x�‹�±���,�×
�e�9�x�Ï���,�š�x�x�×

�	�È�È���»���	�•��
2
21

�È�Ø�…�È���)�
�x�����€�Ø�…���)�œ
�È�Ø�…�È���)�
�x�����€�Ø�����)�œ
�	�������»���…�È�È���»���•�È�È
�š�–�e���N�c�	�•�È�N
�a�–�–���»���N�Ø�����{�s�E�^�±�9�
�±�x���E�Ú�å�s��½ Zoll

Technische Daten:

�–�È 21



Grill RGS 85Grill RGS 65

600

85

25

600

85

25

855

30
0

200

43
5

800

70

43
5

600

655

200 200

30
0

�•�E�x�‹���ü�,�·�Ï���å �`�5�5�a�×
�e�9�Ä�±���,�����s�å�9�9�å�s�`�:�e�„�a�×
�:�å�µ���Ï���‹���`�)�
�a�×
Verbrauch/Leistung
�{�s�E�^�±�9�����È���5�Æ�±�s�×
�{�s�E�^�±�9���•�È���5�Æ�±�s�×
�e�š���å�9�5�±���å�����»�‰�»�B���`�5�5�a�×
�œ�å�s�)�x�‹�E�ü�ü���)�Ú�å�,�x�‹�±���,�×
�e�9�x�Ï���,�š�x�x�×

�•�E�x�‹���ü�,�·�Ï���å �`�5�5�a�×
�e�9�Ä�±���,�����s�å�9�9�å�s�`�:�e�„�a�×
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Verbrauch/Leistung
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Technische Daten:Technische Daten:
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Technische Daten:Technische Daten:
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Technische Daten:Technische Daten:
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Gasfritteuse
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�)�Y�V�G�L���H�M�I���Y�R�O�S�Q�T�P�M�^�M�I�V�X�I���'�I�H�M�I�R�Y�R�K���I�M�R�I�V���0���+���+�V�M�X�X�I�Y�W�I���W�T�E�V�I�R��

���M�I���>�I�M�X���Y�R�H���F�I�O�S�Q�Q�I�R���I�M�R���L�S�G�L�U�Y�E�P�M�X�E�X�M�Z�I�W���+�V�M�X�X�M�I�V�I�V�K�I�F�R�M�W���F�I�M��

�1�I�M�W�X�Y�R�K���Q�M�X�����������O�;���N�I���1�M�X�I�V����

�.�W�S�P�M�I�V�I�R�H�I���1�Y�J�X�O�E�Q�Q�I�V���0�S�R�W�X�V�Y�O�X�M�S�R�����[�I�R�M�K�I�V���-�M�X�^�I�E�F�K�E�F�I���E�R��

�H�I�R���W�I�M�X�P�M�G�L�I�R���&�Y�©�I�R�ü�®�G�L�I�R�����W�T�E�V�W�E�Q���M�Q���,�E�W�Z�I�V�F�V�E�Y�G�L��

FRITTEUSE

L�V / LD�V

› �Ú�E�^�^�å�,�µ�±�9�Ú���
�å�x�����,�å�Ï���
�å���·�š�x�å���÷���
�š�‹�å���œ�·�s�5�å���x�E�,���å�s�š�9�
���`�±�š���å�s���e�Æ�
�±�x�x�Ï���±�Ï���‹�a

› �•���x�å���‹���
���E���9�å���x�‹�I�s�å�9�Ú�å�����å�����š�9�Ú���)�9�‹�,�Ÿ�ü�‹�š�9�
�x�I�ý�9�š�9�
�å�9�Ø���Ú�±�Ú�š�s�Ï�����^�,�±�‹�Ä�x�^�±�s�å�9�Ú�å�s���)���9�Æ�±�š���5�I�
�,���Ï��

› �8�s���‹�‹�å�š�x�å�9�Æ�å�Ï�)�å�9���±�š�x���)�Ú�å�,�x�‹�±���,�Ø���Ú�±���å�s���,�å���Ï���‹�å�s���Ä�š���s�å���9���
�å�9

› �,�·�9�
�å�s�å���„�‹�±�9�Ú�Ä�å���‹���Ú�å�x���8�s���‹�‹���å�s�I�,�x

› �N�–���)�œ���X�å���x�‹�š�9�
���±�š�ü���í���X���‹�å�s���q�,�������Ú�±���å�s���
�å�s���9�
�å�s�å�s���e�Æ�ü�±�,�,���Ú�å�s���8�s���‹�‹���å�s�‹�å�5�^�å�s�±�‹�š�s

› �
�š�‹���x�Ï���,���å���å�9�Ú�å�s���%�å�Ï�)�å�,

› hochwertige Frittierkörbe

› �å���9�ü�±�Ï���å�s���e�š�x�����š�9�Ú���)���9�Æ�±�š���Ú�å�x���8�s���‹�‹�å�š�x�å�9�Æ�å�Ï�)�å�9�x

Highlights

Optionen

Fritteusenkorb halbe Größe

Fritteusenkorbhalterung

Fritteusenkorb Standard

Ventilschutzbügel über Regelventil

Fritteusen-Deckel 
mit Spannverschluss

Krümelsieb
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�8�±�x�x�š�9�
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Technische Daten:Technische Daten:
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Bain Marie
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�)�M�I���'�E�M�R���2�E�V�M�I���[�Y�V�H�I���J�Ç�V���H�I�R���T�V�S�J�I�W�W�M�S�R�I�P�P�I�R���*�M�R�W�E�X�^���O�S�R�^�M�T�M�I�V�X����

�Y�Q���.�L�V�I�����T�I�M�W�I�R���Ç�F�I�V���I�M�R�I�R���P�®�R�K�I�V�I�R���>�I�M�X�V�E�Y�Q���[�E�V�Q�^�Y�L�E�P�X�I�R����

���M�I���L�E�X���H�E�W���H�S�T�T�I�P�[�E�R�H�M�K�I���,�I�L�®�Y�W�I�����W�S�[�M�I���I�M�R���;�E�W�W�I�V�F�I�G�O�I�R��

�E�Y�W���L�S�G�L�[�I�V�X�M�K�I�Q���*�H�I�P�W�X�E�L�P���M�R���H�I�V�����������,�E�W�X�V�S�R�S�V�Q�K�V�Á�©�I����

�)�I�W�[�I�M�X�I�V�I�R���F�I�û�R�H�I�X���W�M�G�L���I�M�R���V�I�K�Y�P�M�I�V�F�E�V�I�V���,�E�W�F�V�I�R�R�I�V���M�Q��

�Y�R�X�I�V�I�R���'�I�V�I�M�G�L�����I�F�I�R�J�E�P�P�W���E�Y�W���*�H�I�P�W�X�E�L�P�����)�M�I���5�M�I�^�S�^�Ç�R�H�Y�R�K��

�W�S�[�M�I���H�I�V���,�E�W�V�I�K�P�I�V���F�I�û�R�H�I�R���W�M�G�L���M�Q���+�V�S�R�X�F�I�V�I�M�G�L��

WARMHALTEGERÄT

BAIN MARIE

› ���±���9���a�±�s���å�����9���:�c���c�E�s�5

› �Ú�E�^�^�å�,�µ�±�9�Ú���
�å�x�����,�å�Ï���
�å���·�š�x�å���÷���
�š�‹�å���œ�·�s�5�å���x�E�,���å�s�š�9�


› �•���x�å���‹���
���E���9�å���x�‹�I�s�å�9�Ú�å�����å�����š�9�Ú���)�9�‹�,�Ÿ�ü�‹�š�9�
�x�I�ý�9�š�9�
�å�9�Ø���Ú�±�Ú�š�s�Ï�����^�,�±�‹�Ä�x�^�±�s�å�9�Ú�å�s���)���9�Æ�±�š���5�I�
�,���Ï��

Highlights
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Bainmarie 1/1 GN
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Technische Daten:

Optionen

GN-Behälter in verschiedenen Größen

�¬�š�´�å�s�,�·�x�x���
�Ø���^�s�E�ü�å�x�x���E�9�å�,�,���¼���^�å�s�ü�å�)�‹�c

�1�E�W�I�V�W�G�L�R�I�M�H�I�R���������G�L�R�I�M�H�I�R���Q�M�X�����G�L�P�E�K�W�G�L�I�V�I�������,�V�E�Z�M�I�V�I�R���������X�E�R�^�I�R�������5�V�®�K�I�R������
�'�Á�V�H�I�P�R�������*�R�X�K�V�E�X�I�R�������'�M�I�K�I�R�������)�V�Ç�G�O�I�R���������G�L�[�I�M�©�I�R���������G�L�P�I�M�J�I�R�������'�I�M�^�I�R��

HABEN SIE BEDARF AN PROFESSIONELLER METALLVERARBEITUNG?

Profitieren 
Sie von unserer 
Erfahrung in 
der Metall-
verarbeitung.

verschiedene Gerätegrößen
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