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lhr FOODTRUCK
mit KSF GRILLS

FUHRENDER SPEZIALIST FUR GRILLS UND FRITTEUSEN IM MOBILEN EINSATZ

Suchen Sie ein Qualitatsprodukt, dann
sind Sie als Profi in Sachen Gastrogrill,
Fritteuse und Bain Marie bei uns an der
richtigen Adresse. Und wir wissen auch,

wie Sie am besten Ihre Grillgerate reinigen.

Qualitat und Know-How auf hdchstem
Niveau und das seit 1964 - das spiegeln
die Produkte von KSF wider. Internationale
Profis der Gastroszene vertrauen seit

Jahrzehnten auf die Marke KSF Girills.

Das Herzstuck Ihres FoodtrucRs ist das
KSF-Gerdt aus deutscher Herstellung.
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Warum KSF?

lhr Erfolg ist unser Ziel.

Erfahrung seit 1964
und standige

Weiterenticklung
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Bestehende Flamme
bei veranderten

Witterungseinflissen
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Zugang zu
Komponenten im

eingebauten Zustand,

dadurch schnelle
und unkomplizierte
Wartung

Flachendeckender

Kundendienst in
Deutschland
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individuelle

Zahlungsvarianten

hochwertiger V2A
Edelstahl
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feste Ansprechpartner

Werksbesichtigung
moglich

erstklassige
Funktionsbauteile

Energieeffizient und
umweltfreundlich
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telefonischer Support
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Testgrillen fur lhre
Kunden



Hahnchengrill
Munchen




HAHNCHENGRILL
M U N CH E N Es (EASY SERVICE)

Multifunfunktioneller Klassiker mit optimal eingestellter Drehzahl
der doppelt gelagerten SpieBe ermoéglicht Ihnen Drehspiel3-

Fleisch vom Feinsten anbieten zu kénnen.

Der Rotisserie-Grill Typ Munchen ist viel mehr als einfach ein
Hahnchen-Grill.

Durch die optionalen Erweiterungsmaglichkeiten bietet Ihnen
die Rotisserie verschiedene Grill-Optionen, wie z.B. Spareribs,

Haxen, Rollbraten, Hdhnchenschenkel, Enten, Spanferkel,

GemuUse und vielem mehr.
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Optionen

verwindungsfreie Blechkonstruktion

seitlich ohne stérende Be- und Entluftungséffnungen, dadurch platzsparender Einbau méglich
im Bodenbereich 3-seitig fett- und wasserdicht durch 2-schaliges Spezialsystem

sparsame und hocheffektive Infrarot-Gasbrenner

einfache Brenner-Steckmethode

Motor beweglich eingebaut mit automatischer Kettenspannung, dadurch Ausgleich unterschiedlicher
Kettenbelastungen

Antriebslager mit speziellem Hochtemperaturfett bis 220°C

leichtes Erreichen aller Funktionsteile vom Grillraum aus

Flachdach mit Rohranschluss
(Duodach/Dachblende méglich)

Leichtbau-Riickwand
(Spezialisolierung méglich)

Fliigeltiir 2-geteilt oder
Klapptiir 1-teilig moglich

Gewichtsreduzierung
moglich

Gas- und Elektroanschluss
nach unten méglich

Individuelle Positionierung
des Fettablaufs moglich




SpieB mit 2 St. AuBen- und LanggabelspieB mit

4 St.ﬂnmern ﬂakl_a_mmer

Lampeneinbausatz 300 Watt

oder 500?
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Technische Daten:
Lange der SpieBe (mm): 983
Anzahl SpieBe: 5
Anzahl Brenner (GAS): 3
Gewicht (kg): 123
Verbrauch/Leistung
Propan 50 mbar: 1,17 kg/h 10,0 kW
Propan 30 mbar: 0,96 kg/h 12,0 kW
Motor: 0,1 kW 230V
AuBenmaBe BxTxH (mm): 1283 x 573 X 1010
Werkstoff Edelstahl: V2A 1.4301

Anschluss: M22 x 1,5 Propangas oder %2 Zoll
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Technische Daten:

Lange der SpieBe (mm): 9083
Anzahl SpieBe: 7
Anzahl Brenner (GAS): 4
Gewicht (kg): 140

Verbrauch/Leistung

Propan 50 mbar:

1,56 kg/h 20,0 kW

Propan 30 mbar:

1,28 kg/h 16,0 kW

Motor: 0,1 KW 230V

AuBenmaBe BxTxH (mm): 1283 X 573 X 1175

Werkstoff Edelstahl: V2A 1.4301

Anschluss: M22 x 1,5 Propangas oder 2 Zoll
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Technische Daten:

Lange der SpieBe (mm): 083
Anzahl SpieBe: [¢]
Anzahl Brenner (GAS): 5
Gewicht (kg): 157

Verbrauch/Leistung

Propan 50 mbar:

1,05 kg/h 25,0 kW

Propan 30 mbar:

1,60 kg/h 20,0 kW

Motor: 0,1 kKW 230V
AuBenmaBe BxTxH (mm): 1283 X 573 X 1350
Werkstoff Edelstahl: V2A 1.4301

Anschluss:

M22 x 1,5 Propangas oder %2 Zoll




Minchen 6 ES Ry Munchen 7 ES
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Technische Daten: ! 5 Technische Daten:
994
994
1283 Lange der SpieBe (mm): 983 1283 Lange der SpieBe (mm): 083
Anzahl SpieBe: 11 Anzahl SpieBe: 13
Anzahl Brenner (GAS): 6 Anzahl Brenner (GAS): 7
Gewicht (kg): 174 Gewicht (kg): 192
— Verbrauch/Leistung = Verbrauch/Leistung
—F— Propan 50 mbar: 2,34 kg/h 30,0 kW =3 Propan 50 mbar: 2,73 kg/h 35,0 kW
Propan 30 mbar: 1,92 kg/h 24,0 kW == Propan 30 mbar: 2,24 kg/h 28,0 kW
Motor: 0,1 KW 230V Motor: 0,1 kKW 230V
e m AuBenmaBe BxTxH (mm): 1283 X 573 X 1520 e o AuBenmaBe BxTxH (mm): 1283 X 573 x 1690
210 = 317 Werkstoff Edelstahl: V2A 1.4301 210 e 317 Werkstoff Edelstahl: V2A 1.4301
Anschluss: M22 x 1,5 Propangas oder 2 Zoll Anschluss: M22 x 1,5 Propangas oder 2 Zoll
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Gastrobrater
RGS




GASTROBRATER
RGS

Der Allrounder fur jegliches Grillgut.
Der Gastrobrater RGS bietet zahlreiche Aufsatz-

Kombinationsmdéglichkeiten, die nach Bedarf schnell

ausgetauscht werden kénnen.
Wertstabil Uber Jahrzehnte.

Highlights

> doppelwandiges Edelstahlgehause = gute Warmeisolierung
> 3-seitig ohne stérende Be- und Entluftungséffnungen, dadurch platzsparender Einbau moéglich
> leichter und werkzeugloser Ein- und Ausbau der V2A Gasbrenner

> individuelle Bestickung und Kombination mit verschiedenen Grillaufsatzen




Optionen

Edelstahlwanne

(Bainmarie-Aufsatz

Gasanschluss durch il madglich)
Boden moglich 2

Rundstabrost

Laufrichtung optional
um 90° gedreht

Optional herausnehmbare .
Rundstibe i

Lavarost - V-Rost

Laufrichtung optional
um 90° gedreht

mit Lavasteinen oder
Lava-Keramikbriketts

Griddleplatte mit oder ohne Ablauf
mit Stahl- oder Sandwichboden

Rander individuell anpassbar
GroBe bis liber 6 Brenner

Aufsatze Uber 2 oder 3 Brenner, je nach GerategroBBe kombinierbar
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Grill RGS 45
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Technische Daten:

Rostflache (mm): 400 X 435
Anzahl Brenner(GAS): 2
Gewicht (kg): 21

Verbrauch/Leistung

Propan 50 mbar:

0,60 kg/h 7,6 kW

Propan 30 mbar:

0,60 kg/h 7,5 kW

AuBenmaBe BxTxH (mm):

455 X 600 X 300

Werkstoff Edelstahl:

V2A 1.4301

Anschluss:

M22 x 1,5 Propangas oder 2 Zoll

s

P

21



655

Grill RGS 65
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Technische Daten:

Rostflache (mm): 600 X 435
Anzahl Brenner(GAS): 3
Gewicht (kg): 26

Verbrauch/Leistung

Propan 50 mbar:

0,91 kg/h 11,5 kW

Propan 30 mbar:

0,89 kg/h 11,3 kW

AuBenmaBe BxTxH (mm):

655 X 600 x 300

Werkstoff Edelstahl:

V2A 1.4301

Anschluss:

M22 x 1,5 Propangas oder 2 Zoll

Grill RGS 85
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Technische Daten:

Rostflache (mm): 800 X 435
Anzahl Brenner(GAS): 4
Gewicht (kg): kk]

Verbrauch/Leistung

Propan 50 mbar:

1,20 kg/h 15,3 kW

Propan 30 mbar:

1,20 kg/h 15,0 kW

AuBenmaBe BxTxH (mm):

855 x 600 x 300

Werkstoff Edelstahl:

V2A 1.4301

Anschluss:

M22 x 1,5 Propangas oder /2 Zoll
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GrillRGS 105 Grill RGS 125
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- Technische Daten:

Technische Daten:

435

435

1000

Rostflache (mm): 1000 X 435 Rostflache (mm): 1200 X 435
Anzahl Brenner(GAS): 5 Anzahl Brenner(GAS): 6
Gewicht (kg): 38,1 Gewicht (kg): 43,5

Verbrauch/Leistung

Propan 50 mbar:

1,50 kg/h 19,0 kW

1200

Propan 30 mbar:

1,48 kg/h 18,8 kW

AuBenmaBe BxTxH (mm):

1055 X 600 X 300

Werkstoff Edelstahl:

V2A 1.4301

Anschluss:

M22 x 1,5 Propangas oder 2 Zoll

Verbrauch/Leistung

Propan 50 mbar:

1,81 kg/h 23,0 kW

Propan 30 mbar:

1,78 kg/h 22,6 kW

AuBenmaBe BxTxH (mm):

1255 x 600 X 300

Werkstoff Edelstahl:

V2A 1.4301

Anschluss:

M22 x 1,5 Propangas oder %> Zoll




Grill RGS 145
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Technische Daten:

Rostflache (mm): 1400 X 435
Anzahl Brenner(GAS): 7
Gewicht (kg): 54

Verbrauch/Leistung

Propan 50 mbar:

2.1 kg/h 26.7 kW

Propan 30 mbar:

2,1 kg/h 26,3 kW

AuBenmaBe BxTxH (mm):

1455 X 600 x 300

Werkstoff Edelstahl:

V2A 1.4301

Anschluss:

M22 x 1,5 Propangas oder 2 Zoll

Grill RGS 165
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Technische Daten:

Rostflache (mm): 1600 X 435
Anzahl Brenner(GAS): 8
Gewicht (kg): 74

Verbrauch/Leistung

Propan 50 mbar:

2,4 kg/h 30,6 kW

Propan 30 mbar:

2,4 kg/h 30,1 KW

AuBenmaBe BxTxH (mm):

1655 X 600 X 300

Werkstoff Edelstahl:

V2A 1.4301

Anschluss:

M27 x 1,5 Propangas oder 2 Zoll




Gasfritteuse




FRITTEUSE
L8V / LD8V

Durch die unkomplizierte Bedienung einer KSF-Fritteuse sparen
Sie Zeit und bekommen ein hochqualitatives Frittierergebnis bei
Leistung mit 1,5 kW je Liter.

Isolierende Luftkammer-Konstruktion, weniger Hitzeabgabe an

den seitlichen AuBenflachen, sparsam im Gasverbrauch.

Highlights

> doppelwandiges Blechgehaduse = gute Warmeisolierung (auBer Abgasschacht)

> 3-seitig ohne stérende Be- und Entluftungséffnungen, dadurch platzsparender Einbau méglich
> Fritteusenbecken aus Edelstahl, daher leichter zu reinigen

> langere Standzeit des Frittierols

> 12 kW Leistung auf 8 Liter Ol - daher geringerer Abfall der Frittiertemperatur

> gut schlieBender Deckel

> hochwertige Frittierkérbe

> einfacher Aus- und Einbau des Fritteusenbeckens

Fritteusenkorbhalterung

Fritteusenkorb Standard

Optionen

Fritteusenkorb halbe GréBe

Ventilschutzbiigel iiber Regelventil

740
Krﬁysieb ~ Fritteusen-Deckel

mit Spannverschluss

i




Fritteuse L8V Fritteuse LD8V
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Technische Daten: Technische Daten:
o Fassungsvermogen (L): 8 @ Fassungsvermogen (L): 2x8
= Anzahl Kérbe: 1 = Anzahl Kérbe: 2
O Gewicht (kg): 31 ) O Gewicht (kg): 57
Verbrauch/Leistung Verbrauch/Leistung
Propan 50 mbar: 0,95 kg/h 12,0 kW Propan 50 mbar: 1,00 kg/h 24,0 kW
Propan 30 mbar: 0,73 kg/h 9,2 kW Propan 30 mbar: 1,46 kg/h 18,4 kW
AuBenmaBe BxTxH (mm): 330 X 600 X 485 inkl Abgasschacht AuBenmaBe BxTxH (mm): 670 X 600 X 485 inkl Abgasschacht
Werkstoff Edelstahl: V2A 1.4301 248 248 Werkstoff Edelstahl: V2A 1.4301
248 i Anschluss: M18 x 1,5 Propangas oder 2 Zoll Anschluss: M18 x 1,5 Propangas oder > Zoll
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Bain Marie
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WARMHALTEGERAT
BAIN MARIE

um lhre Speisen Uber einen langeren Zeitraum warmzuhalten.
Sie hat das doppelwandige Gehause, sowie ein Wasserbecken
aus hochwertigem Edelstahlin der 1/1 GastronormgréBe.
Desweiteren befindet sich ein regulierbarer Gasbrenner im

unteren Bereich, ebenfalls aus Edelstahl. Die Piezoziindung

sowie der Gasregler befinden sich im Frontbereich.

Die Bain Marie wurde fur den professionellen Einsatz konzipiert,

Highlights

> Bain Marie in GN-Norm
> doppelwandiges Blechgehause = gute Warmeisolierung

> 3-seitig ohne stérende Be- und Entluftungséffnungen, dadurch platzsparender Einbau méglich




Bainmarie 1/1 GN
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Fassungsvermogen (L): 26,5
Anzahl Brenner(GAS): 1
Anzahl Elektroheizkorper: 1 (1,7 kW/230V)
171 GN :

Gewicht (kg): 31
Verbrauch/Leistung o

O Propan 50 mbar: 0,22 kg/h 2,8 kW
Propan 30 mbar: 0,18 kg/h 2,3 kW
AuBenmaBe BxTxH (mm): 370 X 600 X 400

’\ Werkstoff Edelstahl: V2A 1.4301
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Zuverlassig, professionell & perfekt.

Laserschneiden - Schneiden mit Schlagschere - Gravieren - Stanzen - Pragen -
Bordeln - Entgraten - Biegen - Drucken - SchweiBen - Schleifen - Beizen.

verschiedene GeriategroBBen GN-Behilter in verschiedenen GréBen




lhre Ansprechpartner

im Verkauf

Marius Schoida Rosemarie Ertl

Vertriebsleiter Verkauf
+49.9467.71114-30 +49.9467.71114-15
marius.schoida@ksf.info rosemarie.ertl@ksf.info

in der Technik & Planung

Thomas Ertl
Betriebsleiter

Hans-Jiirgen Albert
Produktionsleiter

+49.9467.71114-10 \ +49.9467.71114-33
thomas.ertl@ksf.info L#esm hans-juergen.albert@ksf.info

Kontakt

KSF Grillgerate GmbH
Anni-Sturz-Str. 1

93489 Schorndorf

Germany

Telefon: +49 9467 711140

Telefax: +49 9467 7111499 MADE
E-Mail:  info@ksf.info IN
Website: www.ksf-grill.com . GERMANY

©OKSF Grillgerate GmbH, 2021
Keinerlei Gewahr fiir Vollstandigkeit, Richtigkeit und Aktualitat. Jegliche Haftung ausgeschlossen. Stand 01.01.2021
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